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fri-jado

Najwazniejsze funkcje

Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktéw
Nieograniczone mozliwosci
Gwarancja Swiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

Temperatura produktu 2-5°C

Oswietlenie zwiekszajgce atrakcyjnos¢ ekspozycji

Przyciski sterowania higieniczne i proste

Mozliwos¢ uzycia lad zimnych i gorgcych, samoobstugowych i zwyktych
w jednym ciggu

Maksymalna ergonomia obstugi

Catosc¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Ptyta ptaska: 964 mm x 608 mm

Obstuga przez personel: szyby tagodnie otwieraja sie dzieki gazowym
amortyzatorom.

Obstuga przez personel: dostepne szyby giete i proste

Samoobstuga: refleksyjne szyby przesuwne od strony obstugi dajg efekt
lustra

Akcesoria

Deska do krojenia
Termometr od strony klienta
System parowania skroplin
Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

Full-serve szyby giete
Full-serve szyby proste
Samoobstugowa szyby giete

Pfaska prezentacja

Panel sterowania

Przepyszna ekspozycja

Inline
Merchandisers

Cold Deli 3

Firma Frijado oferuje wyjatkowo
funkcjonalny system lad
obstugiwanych przez personel
oraz lad samoobsfugowych,
grzewczych i chtodniczych
dostepnych w wersji z szybami
prostymi lub gietymi Jest to
najbardziej wszechstronny
system prezentacji dla wszystkich
produktow, zardwno goracych
jak i zimnych. Dzieki nim mozna
zapewnic operatorom wyjatkowa
elastycznosc i wydajnosc. Lady
dostepne sa w szerokosciach 3, 4,
5 GN.

Cold Deli jest dostepny w réznych
konfiguracjach. Mozna go
dostosowac do istniejacych ciaggow
lub ustawic na podstawach i
zaaranzowac niezalezne stoisko.
Urzadzenia posiadaja wtasne
agregaty chtodnicze i moga byc
zainstalowane w dowolnym
miejscu przez podfaczenie

do jednofazowego gniazda
elektrycznego.

Cold Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
tagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania swiezosci produktow.
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fri-jado

Najwazniejsze funkcje

Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktéw
Nieograniczone mozliwosci
Gwarancja Swiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

Temperatura produktu 2-5°C

Oswietlenie zwiekszajgce atrakcyjnos¢ ekspozycji

Przyciski sterowania higieniczne i proste

Mozliwos¢ uzycia lad zimnych i gorgcych, samoobstugowych i zwyktych
w jednym ciggu

Maksymalna ergonomia obstugi

Catosc¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Ptyta ptaska: 1297 mm x 608 mm

Obstuga przez personel: szyby tagodnie otwieraja sie dzieki gazowym
amortyzatorom.

Obstuga przez personel: dostepne szyby giete i proste

Samoobstuga: refleksyjne szyby przesuwne od strony obstugi dajg efekt
lustra

Akcesoria

Deska do krojenia
Termometr od strony klienta
System parowania skroplin
Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

Full-serve szyby giete
Full-serve szyby proste
Samoobstugowa szyby giete

Pfaska prezentacja

Panel sterowania

Przepyszna ekspozycja

Inline
Merchandisers

Cold Deli 4

Firma Frijado oferuje wyjatkowo
funkcjonalny system lad
obstugiwanych przez personel
oraz lad samoobstugowych,
grzewczych i chtodniczych
dostepnych w wersji z szybami
prostymi lub gietymi. Jest to
najbardziej wszechstronny
system prezentacji dla wszystkich
produktdw, zaréwno goracych
jak i zimnych. Dzieki nim mozna
zapewnic operatorom wyjatkowa
elastycznosc i wydajnosc.

Lady dostepne sg w szerokosciach
3,4, 5GN.

Cold Deli jest dostepny w réznych
konfiguracjach. Mozna go
dostosowac do istniejacych ciaggow
lub ustawic na podstawach i
zaaranzowac niezalezne stoisko.
Urzadzenia posiadajg wtasne
agregaty chtodnicze i moga byc
zainstalowane w dowolnym
miejscu przez podfgczenie

do jednofazowego gniazda
elektrycznego.

Cold Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
tagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania swiezosci produktow.
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fri-jado

Najwazniejsze funkcje

Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktéw
Nieograniczone mozliwosci
Gwarancja Swiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

Temperatura produktu 2-5°C

Oswietlenie zwiekszajgce atrakcyjnos¢ ekspozycji

Przyciski sterowania higieniczne i proste

Mozliwos¢ uzycia lad zimnych i gorgcych, samoobstugowych i zwyktych
w jednym ciggu

Maksymalna ergonomia obstugi

Catosc¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Ptyta ptaska: 1630 mm x 608 mm

Obstuga przez personel: szyby tagodnie otwieraja sie dzieki gazowym
amortyzatorom.

Obstuga przez personel: dostepne szyby giete i proste

Samoobstuga: refleksyjne szyby przesuwne od strony obstugi dajg efekt
lustra

Akcesoria

Deska do krojenia
Termometr od strony klienta
System parowania skroplin
Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

Full-serve szyby giete
Full-serve szyby proste
Samoobstugowa szyby giete

Pfaska prezentacja

Panel sterowania

Przepyszna ekspozycja

Inline
Merchandisers

Cold Deli 5

Firma Frijado oferuje wyjatkowo
funkcjonalny system lad
obstugiwanych przez personel
oraz lad samoobstugowych,
grzewczych i chfodniczych
dostepnych w wersji z szybami
prostymi lub gietymi. Jest to
najbardziej wszechstronny
system prezentacji dla wszystkich
produktdow, zaréwno goracych
jak i zimnych. Dzieki nim mozna
zapewnic operatorom wyjatkowa
elastycznosc i wydajnos¢. Lady
dostepne sg w szerokosciach 3, 4,
5 GN.

Cold Deli jest dostepny w réznych
konfiguracjach. Mozna go
dostosowac do istniejacych ciggow
lub ustawic na podstawach i
zaaranzowac niezalezne stoisko.
Urzadzenia posiadajg wtasne
agregaty chtodnicze i moga byc
zainstalowane w dowolnym
miejscu przez podfgczenie

do jednofazowego gniazda
elektrycznego.

Cold Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
tagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania swiezosci produktow.
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