
Inline  
Merchandisers

Najwa¿niejsze funkcje

Wzornictwo do doskona³ej prezentacji produktów

 !"#$%&'!()#'"*+#,-!.#/(!

0.&%&'(1&*/.!",#/(!*2%#34564*2%)")*374$!*()&8

Standardowe parametry

Temperatura produktu 2-5°C

9/.!"6-"'!"*).!:58)&1;("*&6%&5(<1'#/=*"582#)<(1!

>%)<(!85!*86"%#.&'!&*?!$!"'!()'"*!*2%#86"

@#,-!.#/=*4,<(!&*-&3*)!+'<(?*!*$#%;(<(?A*8&+##B874$#.<(?*!*).<57<(?*

.*1"3'<+*(!;$4

@&58<+&-'&*"%$#'#+!&*#B874$!

C&7#/=*.<5#'&'&*)"*86&-!*'!"%3)".'"1

>7<6&*27&85&D*EFG*++*H*FIJ*++

9B874$&*2%)")*2"%8#'"-D*8)<B<*7&$#3'!"*#6.!"%&1;*8!:*3)!:5!*$&)#.<+*

&+#%6<)&6#%#+K

9B874$&*2%)")*2"%8#'"-D*3#86:2'"*8)<B<*$!:6"*!*2%#86"*

L&+##B874$&D*%"M"58<1'"*8)<B<*2%)"84.'"*#3*86%#'<*#B874$!*3&1;*"N"56*

lustra

Akcesoria

Deska do krojenia

O"%+#+"6%*#3*86%#'<*5-!"'6&

L<86"+*2&%#.&'!&*85%#2-!'

Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

P4--Q8"%R"*8)<B<*$!:6"

P4--Q8"%R"*8)<B<*2%#86"*

L&+##B874$#.&*8)<B<*$!:6"

Cold Deli 3
Firma Frijado oferuje wyj¹tkowo 

funkcjonalny system lad 

obs³ugiwanych przez personel 

oraz lad samoobs³ugowych, 

grzewczych i ch³odniczych 

dostêpnych w wersji z szybami 

prostymi lub giêtymi Jest to 

najbardziej wszechstronny 

system prezentacji dla wszystkich 

produktów, zarówno gor¹cych 

jak i zimnych. Dziêki nim mo¿na 

zapewniæ operatorom wyj¹tkow¹ 

 !"#$%&'()*+,-,.%/"0()*+1,2"/%,

/)#$34( ,#5,.,#' 6)7)*&-"&8,9:,;:,

5 GN.

Cold Deli jest dostêpny w ró¿nych 

7)(<=>6"&0"&81,?)@(",=),

dostosowaæ do istniej¹cych ci¹gów 

lub ustawiæ na podstawach i 

zaaran¿owaæ niezale¿ne stoisko. 

Urz¹dzenia posiadaj¹ w³asne 

agregaty ch³odnicze i mog¹ byæ 

zainstalowane w dowolnym 

miejscu przez pod³¹czenie 

do jednofazowego gniazda 

elektrycznego.

Cold Deli idealnie utrzymuje 

temperaturê produktu dziêki 

³agodnemu obiegowi powietrza 

i gwarantuje idealne warunki do 

>$6'%A"(-",*.- @)*&-,46)/>7$B.1

Przepyszna ekspozycja

Panel sterowania P³aska prezentacja

CD,9,=-3$",#"A))E#F>=)." Cold Deli szyba prosta



Cold Deli 3
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Wymiary

L)"%#5#/= SIJF*++

07:B#5#/= SITJ*++

U<8#5#/= SVIW*++

U<8#5#/=*)*2#386&.; SGXI*++

U<8#5#/=*)*2#386&.;*
'!85;

SVII*++

Dane techniczne CD 3 FS  
(obs³uga personelu)

Waga netto XII*5$

U&$&*B%466# 235 kg

 &2!:(!" XVI*Y*
1~

C):86#6-!.#/= TI*Z)

Moc IKE*5U

Klasa temperaturowa 3M1

C)<''!5*(?7#3);(< [SVG\

Dane techniczne CD 3 SS 
(samoobs³uga)

Waga netto SET*5$

U&$&*B%466# XXE*5$

 &2!:(!" XVI*Y
1~

C):86#6-!.#/= TI*Z)

Moc IKE*5U

Klasa temperaturowa 2M2

C)<''!5*(?7#3);(< [SVG\

Poz Opis

1 >%)".]3*)&8!-&1;(<*XKT*+
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S¹ to podstawowe rysunki. Aby uzyskaæ 

szczegó³owe informacje, zapoznaj siê z 

instrukcj¹ instalacji na www.frijado.com.



Inline  
Merchandisers

Najwa¿niejsze funkcje

Wzornictwo do doskona³ej prezentacji produktów

 !"#$%&'!()#'"*+#,-!.#/(!

0.&%&'(1&*/.!",#/(!*2%#34564*2%)")*374$!*()&8

Standardowe parametry

Temperatura produktu 2-5°C

9/.!"6-"'!"*).!:58)&1;("*&6%&5(<1'#/=*"582#)<(1!

>%)<(!85!*86"%#.&'!&*?!$!"'!()'"*!*2%#86"

@#,-!.#/=*4,<(!&*-&3*)!+'<(?*!*$#%;(<(?A*8&+##B874$#.<(?*!*).<57<(?*

.*1"3'<+*(!;$4

@&58<+&-'&*"%$#'#+!&*#B874$!

C&7#/=*.<5#'&'&*)"*86&-!*'!"%3)".'"1

>7<6&*27&85&D*EFGH*++*I*JKL*++

9B874$&*2%)")*2"%8#'"-D*8)<B<*7&$#3'!"*#6.!"%&1;*8!:*3)!:5!*$&)#.<+*

&+#%6<)&6#%#+M

9B874$&*2%)")*2"%8#'"-D*3#86:2'"*8)<B<*$!:6"*!*2%#86"*

N&+##B874$&D*%"O"58<1'"*8)<B<*2%)"84.'"*#3*86%#'<*#B874$!*3&1;*"P"56*

lustra

Akcesoria

Deska do krojenia

Q"%+#+"6%*#3*86%#'<*5-!"'6&

N<86"+*2&%#.&'!&*85%#2-!'

Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

R4--S8"%T"*8)<B<*$!:6"

R4--S8"%T"*8)<B<*2%#86"*

N&+##B874$#.&*8)<B<*$!:6"

Cold Deli 4
Firma Frijado oferuje wyj¹tkowo 

funkcjonalny system lad 

obs³ugiwanych przez personel 

oraz lad samoobs³ugowych, 

grzewczych i ch³odniczych 

dostêpnych w wersji z szybami 

prostymi lub giêtymi. Jest to 

najbardziej wszechstronny 

system prezentacji dla wszystkich 

produktów, zarówno gor¹cych 

jak i zimnych. Dziêki nim mo¿na 

zapewniæ operatorom wyj¹tkow¹ 

 !"#$%&'()*+,-,.%/"0()*+1

2"/%,/)#$34( ,#5,.,#' 6)7)*&-"&8,

3, 4, 5 GN.

Cold Deli jest dostêpny w ró¿nych 

7)(9:;6"&0"&81,<)=(",:),

dostosowaæ do istniej¹cych ci¹gów 

lub ustawiæ na podstawach i 

zaaran¿owaæ niezale¿ne stoisko. 

Urz¹dzenia posiadaj¹ w³asne 

agregaty ch³odnicze i mog¹ byæ 

zainstalowane w dowolnym 

miejscu przez pod³¹czenie 

do jednofazowego gniazda 

elektrycznego.

Cold Deli idealnie utrzymuje 

temperaturê produktu dziêki 

³agodnemu obiegowi powietrza 

i gwarantuje idealne warunki do 

;$6'%>"(-",*.- =)*&-,46)/;7$?.1

CD 4 giêta samoobs³ugowa

Przepyszna ekspozycja

Panel sterowania P³aska prezentacja

Cold Deli szyba prosta



Cold Deli 4
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Wymiary

N)"%#5#/= EUEG*++

07:B#5#/= EKVL*++

W<8#5#/= EXKH*++

W<8#5#/=*)*2#386&.; EUFK*++

W<8#5#/=*)*2#386&.;*
'!85;

EXKK*++

Dane techniczne CD 4 FS 
(obs³uga personelu)

Waga netto FXK*5$

W&$&*B%466# FHE*5$

 &2!:(!" FXK*Y*
EZ

C):86#6-!.#/= VK*[)

Moc EME*5W

Klasa temperaturowa X@E

C)<''!5*(?7#3);(< \EXU]

Dane techniczne CD 4 SS 
(samoobs³uga)

Waga netto 225 kg

W&$&*B%466# FJV*5$

 &2!:(!" FXK*Y
EZ

C):86#6-!.#/= VK*[)

Moc EME*5W

Klasa temperaturowa 2M2

C)<''!5*(?7#3);(< \EXU]

C
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Poz Opis

E >%)".^3*)&8!-&1;(<*FMV*+

S¹ to podstawowe rysunki. Aby uzyskaæ 

szczegó³owe informacje, zapoznaj siê z 

instrukcj¹ instalacji na www.frijado.com.



Inline  
Merchandisers

Najwa¿niejsze funkcje

Wzornictwo do doskona³ej prezentacji produktów

 !"#$%&'!()#'"*+#,-!.#/(!

0.&%&'(1&*/.!",#/(!*2%#34564*2%)")*374$!*()&8

Standardowe parametry

Temperatura produktu 2-5°C

9/.!"6-"'!"*).!:58)&1;("*&6%&5(<1'#/=*"582#)<(1!

>%)<(!85!*86"%#.&'!&*?!$!"'!()'"*!*2%#86"

@#,-!.#/=*4,<(!&*-&3*)!+'<(?*!*$#%;(<(?A*8&+##B874$#.<(?*!*).<57<(?*

.*1"3'<+*(!;$4

@&58<+&-'&*"%$#'#+!&*#B874$!

C&7#/=*.<5#'&'&*)"*86&-!*'!"%3)".'"1

>7<6&*27&85&D*EFGH*++*I*FHJ*++

9B874$&*2%)")*2"%8#'"-D*8)<B<*7&$#3'!"*#6.!"%&1;*8!:*3)!:5!*$&)#.<+*

&+#%6<)&6#%#+K

9B874$&*2%)")*2"%8#'"-D*3#86:2'"*8)<B<*$!:6"*!*2%#86"*

L&+##B874$&D*%"M"58<1'"*8)<B<*2%)"84.'"*#3*86%#'<*#B874$!*3&1;*"N"56*

lustra

Akcesoria

Deska do krojenia

O"%+#+"6%*#3*86%#'<*5-!"'6&

L<86"+*2&%#.&'!&*85%#2-!'

Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

P4--Q8"%R"*8)<B<*$!:6"

P4--Q8"%R"*8)<B<*2%#86"*

L&+##B874$#.&*8)<B<*$!:6"

Cold Deli 5
Firma Frijado oferuje wyj¹tkowo 

funkcjonalny system lad 

obs³ugiwanych przez personel 

oraz lad samoobs³ugowych, 

grzewczych i ch³odniczych 

dostêpnych w wersji z szybami 

prostymi lub giêtymi. Jest to 

najbardziej wszechstronny 

system prezentacji dla wszystkich 

produktów, zarówno gor¹cych 

jak i zimnych. Dziêki nim mo¿na 

zapewniæ operatorom wyj¹tkow¹ 

 !"#$%&'()*+,-,.%/"0()*+1,2"/%,

/)#$34( ,#5,.,#' 6)7)*&-"&8,9:,;:,

5 GN.

Cold Deli jest dostêpny w ró¿nych 

7)(<=>6"&0"&81,?)@(",=),

dostosowaæ do istniej¹cych ci¹gów 

lub ustawiæ na podstawach i 

zaaran¿owaæ niezale¿ne stoisko. 

Urz¹dzenia posiadaj¹ w³asne 

agregaty ch³odnicze i mog¹ byæ 

zainstalowane w dowolnym 

miejscu przez pod³¹czenie 

do jednofazowego gniazda 

elektrycznego.

Cold Deli idealnie utrzymuje 

temperaturê produktu dziêki 

³agodnemu obiegowi powietrza 

i gwarantuje idealne warunki do 

>$6'%A"(-",*.- @)*&-,46)/>7$B.1

CD 5 giêta samoobs³ugowa

Przepyszna ekspozycja

Panel sterowania P³aska prezentacja

Cold Deli szyba prosta



Cold Deli 5
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Wymiary

L)"%#5#/= ESTU*++

07:B#5#/= EHTJ*++

V<8#5#/= EGHS*++

V<8#5#/=*)*2#386&.; EWUH*++

V<8#5#/=*)*2#386&.;*
'!85;

EGHH*++

Dane techniczne CD 5 FS 
(obs³uga personelu)

Waga netto UST*5$

V&$&*B%466# GUW*5$

 &2!:(!" UGH*X*
EY

C):86#6-!.#/= TH*Z)

Moc EKU*5V

Klasa temperaturowa G@E

C)<''!5*(?7#3);(< [WHW\

Technical data CD 5 SS 
(samoobs³uga)

Waga netto UFT*5$

V&$&*B%466# GEU*5$

 &2!:(!" UGH*X
EY

C):86#6-!.#/= TH*Z)

Moc EKU*5V

Klasa temperaturowa 2M2

C)<''!5*(?7#3);(< [WHW\
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Poz Opis

E >%)".]3*)&8!-&1;(<*UKT*+

S¹ to podstawowe rysunki. Aby uzyskaæ 

szczegó³owe informacje, zapoznaj siê z 

instrukcj¹ instalacji na www.frijado.com.


