3 fri-jado

Najwazniejsze funkcje

Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktow
Nieograniczone mozliwosci
Gwarancja swiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

Temperatura produktu 65-70°C

Oswietlenie zwiekszajace atrakcyjnosé ekspozycji

Mozliwos$¢ uzycia lad zimnych i goracych, samoobstugowych i zwyktych w
jednym ciggu

Maksymalna ergonomia obstugi

Lustrzane drzwi przesuwne od strony obstugi

Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Obstuga przez personel: 3x1/1 GN plus 3x1/3 GN

Obstuga przez personel: 4-stopniowy system nawilzania z alarmem niskiego
poziomu wody

Obstuga przez personel: niezalezne sterowanie gérnego promiennika
Obstuga przez personel: tatwe otwieranie i zamykanie szyb dzieki ga-
zowym amortyzatorom

Obstuga przez personel: dostepne szkto giete i proste

Samoobstuga: ptaska prezentacja: 964 mm x 608 mm

Akcesoria

Deska do krojenia
Termometr od strony klienta
Drugi poziom ekspozycji
Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

Obstuga przez personel: szyba gieta
Obstuga przez personel: szyba prosta
Samoobstuga: szyba gieta
Automatyczny system napetniania wody

Hot Deli szyba prosta

Panel sterowania

Inline
Merchandisers

Hot Deli 3

Firma Frijado oferuje wyjatkowo
funkcjonalny system lad
obstugiwanychprzezpersonelorazlad
samoobsfugowych.Jesttonajbardziej
wszechstronny system prezentacji
dlawszystkichproduktdow, zaréwno
goracych jak i zimnych. Dzieki

nim mozna zapewnic operatorom
wyjatkowaelastycznosc¢iwydajnosc.
Lady grzewcze dostepne sa w
szerokosciach 3, 4, 5i 7 GN.

Hot Deli jest dostepny w réznych
konfiguracjach. Mozna go
dostosowac do istniejacych
ciggoéw lub zaaranzowac
niezalezne stoisko. W celu lepszej
prezentacji zaréwno goracych

i zimnych produktdw, Hot Deli
mozna przemiennie ustawiac z
Cold Deli.

Hot Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
fagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania swiezosci Zywnosci.
Urzadzenia do obstugi przez
personel posiadajg gorne
promienniki i czterostopniowa
regulacje wilgotnosci.

* HD 7 nie jest dostepne w wersji do samoobsfugi i z
szyba prosta
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Sa to podstawowe rysunki. Aby uzyskac szczegétowe informagje,

zapoznaj sie z instrukcja instalacji na www.frijado.com.
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Hot Deli 3

Poz Opis

1 Przewdd zasilajacy 2.5 m

Wymiary

Szerokos¢

Gtebokos¢

Wysokos¢

Wysokos¢ z podstawa

Wysokos¢ z podstawa
niska

1086 mm
1058 mm
960 mm
1420 mm
1300 mm

Dane techniczne HD 3 FS

(obstuga personelu)
Waga netto

Waga brutto
Napiecie

Czestotliwosc
Moc

157 kg
185 kg

400/230 V
3N~

50...60 Hz
4.6 kW

Dane techniczne HD 3 SS

(samoobstuga)
Waga netto
Waga brutto
Napiecie

Czestotliwos¢
Moc

136 kg
160 kg

400/230 V
3N~

50...60 Hz
3.7 kW

Fri-Jado B.V.

Skrzynka Pocztowa 560
4870 AN Etten-Leur
Holandia

Telefon +31 76 50 85 400
Fax +31 76 50 85 444
e-mail info@frijado.com
www.frijado.com

Dystrybutor w Polsce: www.artinox.pl

HD3-PL-31082011




3 fri-jado Inline

Naiwasnic : Merchandisers
ajwazniejsze funkcje

« Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktéw

« Nieograniczone mozliwosci

« Gwarancja $wiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

e Temperatura produktu 65-70°C

e Oswietlenie zwiekszajace atrakcyjnos¢ ekspozycji

e Mozliwos¢ uzycia lad zimnych i gorgcych, samoobstugowych i zwyktych w
jednym ciagu

e Maksymalna ergonomia obstugi
e Lustrzane drzwi przesuwne od strony obstugi
e Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej
e Obstuga przez personel: 4x1/1 GN plus 4x1/3 GN
e Obstuga przez personel: 4-stopniowy system nawilzania z alarmem niskiego

poziomu wody c
e Obstuga przez personel: niezalezne sterowanie gérnego promiennika HOt Dell 4
e Obstuga przez personel: fatwe otwieranie i zamykanie szyb dzieki ga-

zowym amortyzatorom Firma Frijado oferuje wyjatkowo
e Obstuga przez personel: dostepne szkto giete i proste funkcjonalny system lad
e Samoobstuga: ptaska prezentacja: 1297 mm x 608 mm obstugiwanych przez personel
Akcesoria oraz Iad.samoc?b'slugowych. Jest
e Deska do krojenia to najbardziej wszechstronny
e Termometr od strony klienta system prezentagji dla wszystkich
¢ Drugi poziom ekspozycji produktéw, zaréwno goracych
® Podstawa jak i zimnych. Dzieki nim mozna
* Podstawa niska zapewnic operatorom wyjatkowa
Opcjonalnie elastycznos i wydajnosc¢. Lady
e Obstuga przez personel: szyba gieta grzewcze dostepne sq w
e Obstuga przez personel: szyba prosta szerokosciach 3,4, 5i 7 GN.
e Samoobstuga: szyba gieta .. ..
N Hot Deli jest dostepny w réznych

Automatyczny system napetniania wody Konfi o ch. Mo
onfiguracjach. Mozna go

dostosowac do istniejacych
ciagow lub zaaranzowac
niezalezne stoisko. W celu lepszej
prezentacji zarowno goracych

) i zimnych produktdw, Hot Deli
‘ mozna przemiennie ustawiac z

Cold Deli.

Hot Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
tagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania swiezosci Zywnosci.
Urzadzenia do obstugi przez
personel posiadajg gérne
promienniki i czterostopniowa
regulacje wilgotnosci.

Hot Deli szyba prosta

* HD 7 nie jest dostepne w wersji do samoobstugi i z
szyba prosta

Panel sterowania Drugi poziom ekspozycji

Przepyszna ekspozycja



3 fri-jado

T Hot Deli 4

Poz Opis

1 Przewdd zasilajagcy 2.5 m
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Fri-Jado B.V.

Skrzynka Pocztowa 560
4870 AN Etten-Leur
Holandia

Telefon +31 76 50 85 400
Fax +31 76 50 85 444
e-mail info@frijado.com

www.frijado.com

Sa to podstawowe rysunki. Aby uzyskac szczegétowe informagje,
zapoznaj sie z instrukcja instalacji na www.frijado.com.

HD4-PL-02092011

Dystrybutor w Polsce: www.artinox.pl




3 fri-jado

Najwazniejsze funkcje

« Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktéw
« Nieograniczone mozliwosci

« Gwarancja $wiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

e Temperatura produktu 65-70°C

e Oswietlenie zwiekszajace atrakcyjnos¢ ekspozycji

e Mozliwos¢ uzycia lad zimnych i gorgcych, samoobstugowych i zwyktych w

jednym ciagu

Maksymalna ergonomia obstugi

Lustrzane drzwi przesuwne od strony obstugi

Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Obstuga przez personel: 5x1/1 GN plus 5x1/3 GN

Obstuga przez personel: 4-stopniowy system nawilzania z alarmem niskiego

poziomu wody

Obstuga przez personel: niezalezne sterowanie gérnego promiennika

® Obstuga przez personel: fatwe otwieranie i zamykanie szyb dzieki ga-
zowym amortyzatorom

e Obstuga przez personel: dostepne szkto giete i proste

e Samoobstuga: ptaska prezentacja: 1630 mm x 608 mm

Akcesoria

e Deska do krojenia
Termometr od strony klienta
Drugi poziom ekspozycji
Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie

e Obstuga przez personel: szyba gieta

e Obstuga przez personel: szyba prosta

e Samoobstuga: szyba gieta

e Automatyczny system napetniania wody

HD 5 szyba gieta: Obstuga przez
personel

.
=

Panel sterowania Drugi poziom ekspozycji

Przepyszna ekspozycja

Inline
Merchandisers

Hot Deli 5

Firma Frijado oferuje wyjatkowo
funkcjonalny system lad
obstugiwanych przez personel
oraz lad samoobstugowych. Jest
to najbardziej wszechstronny
system prezentacji dla wszystkich
produktéw, zaréwno goracych
jak i zimnych. Dzieki nim mozna
zapewnic operatorom wyjatkowa
elastycznosc i wydajnosc.

Lady grzewcze dostepne sa w
szerokosciach 3, 4, 5i 7 GN.

Hot Deli jest dostepny w réznych
konfiguracjach. Mozna go
dostosowac do istniejacych
ciggow lub zaaranzowac
niezalezne stoisko. W celu lepszej
prezentacji zarowno goracych

i zimnych produktdw, Hot Deli
mozna przemiennie ustawiac z
Cold Deli.

Hot Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
tagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania swiezosci Zywnosci.
Urzadzenia do obstugi przez
personel posiadaja gorne
promienniki i czterostopniowa
regulacje wilgotnosci.

* HD 7 nie jest dostepne w wersji do samoobstugi i z
szyba prosta
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7 Hot Deli 5

Poz Opis
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r— Fri-Jado B.V.
Skrzynka Pocztowa 560
4870 AN Etten-Leur
Holandia

Telefon +31 76 50 85 400
Fax +31 76 50 85 444
e-mail info@frijado.com

www.frijado.com

HD5-PL-02092011

Sa to podstawowe rysunki. Aby uzyskac szczegéfowe acje, @ 117  ——

zapoznaj sie z instrukcja instalacji na www.frijado.com. Dystrybutor w Polsce: www.artinox.pl




3 fri-jado

Najwazniejsze funkcje

« Wzornictwo do doskonatej prezentacji produktéw
« Nieograniczone mozliwosci

« Gwarancja $wiezosci produktu przez dtugi czas

Standardowe parametry

e Tylko do obstugi przez personel

Temperatura produktu 65-70°C

Oswietlenie zwiekszajace atrakcyjnosé ekspozycji

Mozliwo$¢ uzycia lad zimnych i goracych, samoobstugowych i zwyktych w
jednym ciggu

Maksymalna ergonomia obstugi

Lustrzane drzwi przesuwne od strony obstugi

Cato$¢ wykonana ze stali nierdzewnej

Obstuga przez personel: 7x1/1 GN plus 7x1/3 GN

4-stopniowy system nawilzania z alarmem niskiego poziomu wody
Niezalezne sterowanie gérnego promiennika

tatwe otwieranie i zamykanie szyb dzieki gazowym amortyzatorom

Akcesoria

e Deska do krojenia
Termometr od strony klienta
Drugi poziom ekspozycji
Podstawa

Podstawa niska

Opcjonalnie
e Automatyczny system napetniania wody

Drugi poziom ekspozycji

Panel sterowania

Przepyszna ekspozycja

Inline
Merchandisers

Hot Deli 7

Firma Frijado oferuje wyjatkowo
funkcjonalny system lad
obstugiwanych przez personel
oraz lad samoobstugowych. Jest
to najbardziej wszechstronny
system prezentacji dla wszystkich
produktéw, zaréwno goracych
jak i zimnych. Dzieki nim mozna
zapewnic operatorom wyjatkowa
elastycznosc i wydajnosc.

Lady grzewcze dostepne sa w
szerokosciach 3, 4, 5i 7 GN.

Hot Deli jest dostepny w réznych
konfiguracjach. Mozna go
dostosowac do istniejacych
ciagow lub zaaranzowac
niezalezne stoisko. W celu lepszej
prezentacji zarowno goracych

i zimnych produktéw, Hot Deli
mozna przemiennie ustawiac z
Cold Deli.

Hot Deli idealnie utrzymuje
temperature produktu dzieki
tagodnemu obiegowi powietrza
i gwarantuje idealne warunki do
utrzymania Sswiezosci Zywnosci.
Urzadzenia do obstugi przez
personel posiadajg gérne
promienniki i czterostopniowa
regulacje wilgotnosci.

* HD 7 nie jest dostepne w wersji do samoobstugi i z
szyba prosta
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Sa to podstawowe rysunki. Aby uzyskac szczegétowe informagje,
zapoznaj sie z instrukcja instalacji na www.frijado.com.
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Hot Deli 7

Poz Opis
1 Przewdd zasilajagcy 2.5 m

Wymiary

Szerokos¢ 2505 mm
Gtebokos¢ 1058 mm
Wysokosc 960 mm

Wysokos¢ z podstawg 1420 mm

Wysokosc z podstawg 1300 mm
INE]

Dane techniczne HD 7 FS
(obstuga personelu)
Waga netto 272 kg
Waga brutto 320 kg
Napiecie 400/230 V
3N~
Czestotliwosc¢ 50...60 Hz
Moc 8.6 kW

Fri-Jado B.V.

Skrzynka Pocztowa 560
4870 AN Etten-Leur
Holandia

Telefon +31 76 50 85 400
Fax +31 76 50 85 444
e-mail info@frijado.com
www.frijado.com

Dystrybutor w Polsce: www.artinox.pl

HD7-PL-02092011




